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Philosophie et méthode  : Neumeyer privilégie une approche
résolument biologique et durable, mettant l’accent sur
l’expression du terroir, la biodiversité et une intervention
minimale en cave. Le domaine recherche une pureté et une
finesse maximales pour ses vins, avec une interprétation
fidèle du terroir. Ses parcelles sont en partie situées sur des
sols calcaires, qui confèrent aux vins tension, fraîcheur et
élégance.

Suite en page 2

Un coffret dégustation festif pour décembre : six vins pour
faire briller vos tables de fêtes !
Décembre évoque le confort, la chaleur et les vins qui rendent chaque
instant un peu plus précieux. C'est pourquoi nous avons créé ce coffret
dégustation festif de six bouteilles d'exception  : une sélection qui
s'accorde à merveille avec les soirées d'hiver, les tables de fête et les
moments conviviaux de fin d'année.
Nous commençons avec deux joyaux alsaciens du Domaine
Neumeyer  : l’élégant Crémant d’Alsace, idéal en entrée festive, et le
raffiné Riesling Hospices, qui brille par sa pureté et sa vivacité.
En provenance de la Vallée de la Loire, nous vous présentons trois
vins du Domaine de Villargeau, tous marqués par leur terroir de silex
caractéristique. Les 2 Silex (blanc) révèle une minéralité fraîche et une
grande finesse, tandis que le Pinot Noir offre d'élégants arômes
d'herbes et de fruits rouges. Les Licotes, plus rond et plus ample,
accompagnera à merveille les plats d'hiver plus riches.
Nous complétons ce coffret avec une douce note du Sud-Ouest : le
Jurançon Moelleux du Clos Lapeyre, riche en fruits exotiques, en notes
de miel et en fraîcheur acidulée – un partenaire idéal pour le foie gras,
les fromages ou un dessert festif.
Six vins, six histoires, un seul objectif : rendre votre mois de décembre
encore plus magique. 
Toute l’équipe Ambrosius vous souhaite, ainsi qu’à vos
proches, de merveilleuses fêtes de fin d’année ! 

Le Domaine Neumeyer est un
domaine viticole familial
alsacien réputé pour ses vins
raffinés, précis et profondément
marqués par leur terroir. Situé
à Molsheim, à la limite nord de
la région viticole, le domaine est
géré par la famille Neumeyer,
qui cultive ses vignes avec un
grand respect de la nature
depuis plusieurs générations.

https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/proefpakket-december-2025-6x75cl-2796
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/proefpakket-december-2025-6x75cl-2796
https://ambrosiusshop.be/index.php/nl/shop/proefpakket-december-2025-6x75cl-2796


DOMAINE VILLARGEAU
UN TERROIR MÉCONNU DE LA LOIRE

DOMAINE NEUMEYER

Riesling Les Hospices 2023

19,70 €

15,70 €

Crémant D’Alsace 100% chardonnay 

Colis découverte

Le Domaine Villargeau est l'un des domaines phares des Coteaux du
Giennois, une petite appellation de plus en plus prisée située juste
au nord de Sancerre.
Le Domaine de Villargeau a été fondé en 1991 lorsque les deux
frères ont décidé de retravailler d'anciennes vignes au terroir
propice à un cépage spécifique, le Sauvignon Blanc. Quelque temps
plus tard, ils ont planté les deux autres cépages inscrits au cahier
des charges de l'appellation Coteaux-du-Giennois  : le Pinot Noir et
le Gamay.
Comme souvent, une génération prépare la suivante  : Marc est
arrivé au domaine en 2002, fort d’une expérience en vinification
acquise notamment en Nouvelle-Zélande. Il a été rejoint en 2016
par son frère Yves, qui a pris la relève de leur père, Jean-Fernand,
après un séjour en Europe et au Pérou.

décembre 2025

Le Crémant d’Alsace de Neumeyer est un modèle de
finesse et d’élégance, élaboré avec le même soin et la
même précision qu’un grand Champagne. Le domaine
est cultivé en agriculture biologique, ce qui confère au
vin un style d’une pureté et d’un raffinement
remarquables.
Ce crémant est élaboré exclusivement à partir de
chardonnay, un cépage idéal pour un vin effervescent
frais et équilibré. Dans le verre, il présente une mousse
fine et persistante ainsi qu'une robe dorée subtile.
Au nez, vous découvrirez des arômes de fleurs
blanches, d'agrumes, de pomme mûre et une légère
touche de brioche due à la maturation sur levures.
En bouche, il est tendu, minéral et rafraîchissant, avec
un bel équilibre entre fruit, tension et élégance. La
finale est nette et raffinée, faisant de ce crémant un
apéritif brillant ou un accord parfait avec des plats
légers.
Un vin de classe et de caractère, typiquement
Neumeyer : précis, pur et exceptionnellement facile à
boire.

Le Riesling Les Hospices de Neumeyer est un vin qui
exprime sa pureté et sa force tranquille. Issu des
coteaux calcaires qui entourent Molsheim, il porte en
lui la lumière et la tension du terroir, telles un fil
finement tissé.
Au nez, il s'ouvre sur des notes fraîches d'agrumes,
de citron vert et de zestes fins, suivies de nuances
florales et d'une subtile minéralité saline — comme
soulever une pierre encore fraîche de rosée
matinale.
En bouche, ce Riesling est tendu, net et direct  : sans
fioritures, d’une précision absolue. Son acidité vive et
énergique porte le fruit et laisse une finale longue et
cristalline. De légères notes épicées et crayeuses lui
confèrent la signature typique de Neumeyer  : sobre,
précise et captivante.

Photo ci-dessous : Domaine Neumeyer Grand Cru Bruderthal

Le Domaine Neumeyer est considéré comme une référence
de qualité dans le nord de l'Alsace, apprécié des sommeliers
et des amateurs qui aiment les vins élégants et
gastronomiques, d'une grande profondeur et de caractère.

Les Hospices est un Riesling qui ne cherche pas à impressionner par
son volume, mais par sa fraîcheur et sa finesse. Un vin qui s'épanouit
dans le verre, qui révèle toute sa profondeur et qui témoigne de
l'élégance et de l'intemporalité d'un grand Riesling d'Alsace.

Photo : Trois générations au Domaine Villargeau.

Parallèlement, le domaine viticole s'est engagé dans une viticulture
durable et respectueuse de l'environnement, obtenant la
certification Terra Vitis dès 2012. Sous la direction d'Yves, cet
engagement s'est accéléré en 2019 avec le début de la conversion à
la viticulture biologique, qui sera officiellement certifiée à partir de
2022.
Christophe Monget, neveu des frères, a rejoint le domaine en 2020
pour former un trio de vignerons complémentaires aux côtés de
Marc et Yves. Villargeau exploite une mosaïque de parcelles
dominées par le silex, un terroir également réputé à Sancerre et
Pouilly-Fumé. Ces sols de silex confèrent à leurs vins blancs une
minéralité prononcée et une expression pure et tendue. Les cépages
rouges bénéficient du même terroir, ce qui leur donne un style d'une
fraîcheur et d'une précision remarquables.
Suite en page 3

https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/riesling-neumeyer-les-hospices-2015-16-bio-0-75-277
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/cremant-d-alsace-chardonnay-neumeyer-brut-bio-0-75-321
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/riesling-neumeyer-les-hospices-2015-16-bio-0-75-277
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/cremant-d-alsace-chardonnay-neumeyer-brut-bio-0-75-321
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/cremant-d-alsace-chardonnay-neumeyer-brut-bio-0-75-321


13,60 €

12,60 €

18,30 €
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Aux portes de Pau, le vignoble de Jurançon s'étend sur des
terroirs répartis sur 25 communes à l'ouest et au sud de cette
ville royale. 
Au XVIe siècle, la viticulture connut un véritable essor.
Posséder des vignobles devint la mode chez les citadins, les
nobles et le clergé. Jurançon fut ainsi surnommé « le vin des
rois, le roi des vins ». À partir de 1985, Jean-Bernard Larrieu
prit les rênes, cultivant ses vignes, vinifiant les raisins, élevant
les vins, les mettant en bouteille et les commercialisant lui-
même : le Clos Lapeyre était né !
En 2000, le vignoble s'étendait sur une dizaine d'hectares. En
2004, il s'est agrandi avec l'acquisition du domaine de Nays-
Labassère, un magnifique domaine historique de 7 hectares
situé au cœur de Chapelle-de-Rousse. En 2023, il n'a récolté
qu'un tiers de sa récolte habituelle en raison du mildiou. « Un
coup dur pour moi et pour les cinq employés qui gèrent les 18
hectares de coteaux et de terrasses, difficiles à mécaniser »,
explique le vigneron. Qu'importe, ses caves continuent de
produire des vins secs et doux captivants, tous caractérisés
par la fraîcheur et l'acidité typiques du Jurançon.

Domaine Villargeau les 2 Silex 2023

80% pinot noir - 20% gamay .
Un vin rouge frais et léger, aux arômes intenses de fruits rouges, de
cerises et d'une pointe d'épices. En bouche, il offre des saveurs
légères et rafraîchissantes, soutenues par une agréable acidité. Un
vin rouge idéal à servir frais avec des plats de poisson copieux, de
la volaille et de la charcuterie.

Colis découverte décembre 2025

 100 % Sauvignon. Le Sauvignon trouve dans cette
appellation l'une de ses plus belles expressions : souple et
raffiné. Tout est élégant, à commencer par le nez, avec
des notes de silex et de fleurs blanches (aubépine et
acacia). L'attaque est franche mais jamais agressive ; une
note fumée apparaît en milieu de bouche, suivie
rapidement par des arômes d'agrumes. Fin, long et délicat.
Un vrai plaisir. 

Découvrez, goûtez, mais surtout,
profitez de notre Colis découverte  
N'oubliez pas qu'après l'achat du
Colis découverte, vous bénéficiez
toujours d'une réduction de 10 %
sur les vins inclus dans ce coffret
pendant un mois entier.                
L'équipe Ambrosius vous souhaite
de nombreuses dégustations
agréables et de fantastiques fétes
de find’année !                          

80% pinot noir - 20% gamay
Une version corsée et élégante de leur vin rouge. Issu des plus
vieilles vignes et des meilleures parcelles, il allie la fraîcheur de
la Loire à la maturité de la Bourgogne. Élevé 12 mois en
barriques, il gagne en profondeur et en structure. Au nez, il
révèle des arômes de fruits rouges et une pointe de poivre. En
bouche, on retrouve des notes de fruits frais, de cacao et de
vanille, pour une finale longue, ample et onctueuse. Idéal avec
des ragoûts, des viandes rouges grillées et des fromages affinés.

Domaine Villargeau “Les Licotes” 2022

65% Gros Manseng, 35% Petit Manseng.
Dès qu'on approche le nez du verre, des arômes
d'ananas frais et de fleurs blanches s'élèvent. En bouche,
le vin est souple, ample et frais, d'un bel équilibre… il se
boit « comme du lait doux » ! Un vin d'apéritif idéal, mais
aussi parfait en fin de repas avec un dessert peu sucré.
Sa fraîcheur en fait un vin vraiment agréable à boire,
parfait à déguster à tout moment de la journée, avec
bonne humeur… et un peu de modération.

Lapeyre Jurancon Moelleux 2023

Domaine Villargeau rouge 2023 

CLOS LAPEYRE
DES VINS AVEC VUE SUR LES PYRÉNÉES !

https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-les-2-silex-2023-75cl-2607
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-rood-2022-75cl-2199
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-les-licotes-2015-0-75-137
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/lapeyre-moelleux-jurancon-bio-2021-75cl-2075
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-les-2-silex-2023-75cl-2607
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-les-licotes-2015-0-75-137
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/lapeyre-moelleux-jurancon-bio-2021-75cl-2075
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-rood-2022-75cl-2199
https://ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-de-villargeau-rood-2022-75cl-2199

