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€ 74,50

€ 66,95

Une nouvelle saison commence, et nous la célébrons
avec la révélation de notre tout nouveau coffret
dégustation pour septembre ! Pour cette sélection
d'arrière-saison, nous parcourons la France de part en
part et réunissons les riches terroirs de la Vallée du
Rhône, du Languedoc ensoleillé et de la fraîche Vallée
de la Loire dans une seule boîte. Laissez-vous
transporter à Visan, dans le sud de la Vallée du Rhône,
où le Domaine de la Florane s'illustre par des vins purs
et expressifs. Avancez un peu plus au sud vers la mer
Méditerranée, où le Château Saint Martin de la
Garrigue donne vie aux terroirs typiques du
Languedoc avec un Picpoul de Pinet tendu et le mûr
Bronzinelle Rouge. Et pour une note finale élégante,
nous faisons un détour vers la côte atlantique, où les
Vignobles Malidain brillent avec leur Pinot Noir
raffiné et le surprenant Mysterres Blanc. Des collines
ensoleillées du Sud de la France aux brises marines
rafraîchissantes de la Loire : ce coffret apporte toute
la magnifique diversité de la France directement dans
votre verre.
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www.ambrosius.be

DOMAINE LA FLORANE
PURE BIODYNAMIE DE LA RHÔNE

LA FRANCE AUX MULTIPLES
FACETTES

L'histoire commence avec François Fabre, qui a insufflé une
nouvelle vie au domaine historique de sa famille à Visan.
L'accélération décisive est venue lorsque son fils Adrien
Fabre l'a rejoint ; il a réuni les parcelles de Saint-Maurice
avec celles de Visan en un ensemble harmonieux. Le
domaine s'étend sur quelque 75 hectares, magnifiquement
situés sur des coteaux élevés et protégés qui forment un
amphithéâtre naturel. Le sol y est un riche mélange d'argile
calcaire, de sable et des galets roulés si caractéristiques de
la région. Par profonde conviction, la famille Fabre travaille
depuis des décennies dans le respect de la nature. Le
domaine est officiellement certifié pour l'agriculture
biologique et biodynamique. En travaillant selon le cycle
lunaire, avec une intervention minimale en cave et en
stimulant la biodiversité naturelle autour des vignes, ils
réussissent à élaborer des vins non seulement purs et
puissants, mais préservant surtout une fraîcheur et une
élégance inédites.

https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/proefpakket-september-2026-6x75cl-2984
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/proefpakket-september-2026-6x75cl-2984
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=la%20florane&sortby=
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=la%20florane&sortby=
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a fleur blanc 2025
Un vin d'une extrême pureté qui se distingue par
son caractère floral et fruité. Dans le verre, des
arômes frais de pêche, d'agrumes et des touches
florales. La bouche est magnifiquement
équilibrée : riche et légèrement crémeuse, mais
soutenue par une acidité grâce à la haute
altitude des vignobles. Une recommandation
gastronomique qui s'associe à merveille avec un
ceviche raffiné, des fromages de chèvre ou des
plats de pâtes légers aux légumes verts.

Marsanne, Grenache Blanc, Roussanne, Viognier, Bourboulenc, Clairette, Piquepoul

picpoul de pinet 2024
L'ultime rafraîchissement venu du Sud. Dans le
verre, il brille d'une couleur jaune pâle aux
reflets verts. On perçoit d'emblée une explosion
fraîche d'agrumes vifs, de pomme verte, de
fleurs fraîches et une brise marine typiquement
saline. En bouche, il se montre délicieusement
tendu et vif avec des acides croquants, tout en
conservant une belle structure ronde grâce à
l'élevage sur lies fines. C'est l'accord classique
parfait avec les huîtres et les fruits de mer frais.

je ne souffre plus 2025
Grenache, Syrah

Un vin expressif et fruité élaboré sans sulfites
ajoutés. Au nez, les fruits rouges jaillissent
immédiatement, offrant des notes fraîches de
cerises juteuses, de framboises et une légère
touche épicée. La bouche est souple et
désaltérante, où le fruit pur et la fraîcheur
naturelle jouent le rôle principal. Un délicieux
vin à déguster légèrement rafraîchi. Parfait  
avec de la charcuterie, des grillades légères, des
légumes grillés ou une planche apéritive.

SAINT MARTIN DE LA GARRIGUE
LANGUEDOC AUTHENTIQUE

Le Château Saint Martin de la Garrigue est un
domaine historique de quelque 160 hectares,
idylliquement situé au cœur du Languedoc, tout près
du Bassin de Thau et de la mer Méditerranée.
L'histoire du lieu remonte à l'époque romaine, ce qui se
traduit encore aujourd'hui par la présence d'une
superbe chapelle romane du IXe siècle qui trône au
milieu des vignes. Le domaine est entouré d'une vaste
garrigue, ce paysage typique du Sud de la France
composé de thym sauvage, de romarin et de pins, qui
confère aux vins leur caractère méditerranéen et
épicé si particulier. Les vignobles bénéficient d'un
terroir d'exception au sol varié, composé de calcaire,
d'argile et de grès rocheux. Grâce à la proximité
immédiate de la mer, les chaudes journées d'été sont
tempérées par une brise marine rafraîchissante, ce qui 

garantit une maturation progressive des raisins et un
excellent maintien de la fraîcheur naturelle. Dans un
profond respect de cet environnement unique, le
château travaille selon des techniques viticoles
durables et respectueuses de l'environnement (certifié
HVE). L'équipe parvient ainsi à marier
harmonieusement la tradition classique du Languedoc
avec un style de vinification moderne et pur.

Bronzinelle rouge 2020
Un assemblage du Languedoc riche et ensoleillé.
Au nez, des mûres sombres, des fruits noirs
mûrs et une note séduisante de romarin sauvage
et de poivre noir. La bouche est puissante et
généreuse, avec des tannins veloutés et une
belle complexité parfaitement équilibrée par la
brise marine fraîche caractéristique de la
région. Un vin magnifique qui s'associe à
merveille avec de l'agneau épicé, un mijoté
robuste, des viandes rouges grillées au
barbecue ou des fromages à pâte dure affinés.

Grenache, Syrah en Carignan

€ 13,95

€12,70

€12,95

€13,40

https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-florane-a-fleur-de-pampre-visan-wit-2018-75cl-794
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/domaine-florane-a-fleur-de-pampre-visan-wit-2018-75cl-794
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/dom-la-florane-je-ne-souffre-plus-2018-75cl-784
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/saint-martin-de-la-garrigue-picpoul-de-pinet-2018-75cl-973
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/saint-martin-de-la-garrigue-picpoul-de-pinet-2018-75cl-973
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/saint-martin-de-la-garrigue-bronzinelle-rood-2014-0-75-94
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/dom-la-florane-je-ne-souffre-plus-2018-75cl-784
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=saint%20martin%20de%20la%20garrigue&sortby=
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=saint%20martin%20de%20la%20garrigue&sortby=
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/saint-martin-de-la-garrigue-bronzinelle-rood-2014-0-75-94
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mysterres blanc 2024
Ce vin apporte le caractère joueur et dynamique
de la Loire dans votre verre. On perçoit
d'emblée des notes de groseille à maquereau, de
pamplemousse juteux et une touche de pierre
mouillée. La bouche est émoustillante et d'une
pureté cristalline, avec une vivante acidité qui
rend le vin digeste, sans jamais être maigre. À
servir avec un plateau d'huîtres, des sushis, ou
simplement pour se remettre d'aplomb après une
longue journée de travail.

demi boeuf pinot noir 2023
Ce Pinot Noir met en avant le profil frais et
élégant de la Loire sous une robe rouge très
accessible. Attendez-vous à un vin rouge rubis
éclatant, regorgeant de petits fruits rouges
sauvages comme la fraise des bois, la groseille
et une fine touche terreuse de sous-bois.
L'attaque est aérienne, portée par des tannins
fins et une acidité agréable et vivante qui
maintient le vin particulièrement juteux.
Servez-le de préférence légèrement rafraîchi.
Excellent avec de la charcuterie, des volailles
rôties ou un risotto aux champignons.

Découvrez, dégustez, profitez de notre coffret! N'oubliez

pas qu'après l'achat du coffret, vous bénéficiez encore un

mois de 10 % de réduction sur les vins présents dans le

coffret. L'équipe Ambrosius vous souhaite une excellente

dégustation et un merveilleux arrière-été !

VIGNOBLES MALIDAIN
SALINITÉ VOLCANIQUE

Les Vignobles Malidain sont un domaine familial
d'exception situé au cœur de l'AOP Muscadet Côtes de
Grandlieu, à l'extrême sud-ouest de la Vallée de la
Loire française, juste au sud de Nantes. L'histoire et
l'identité du domaine sont indissociables de sa
situation unique près du Lac de Grand-Lieu, le plus
grand lac naturel de plaine de France. Cette vaste
étendue d'eau agit comme un régulateur thermique
naturel qui tempère la chaleur extrême en été, protège
contre les gelées printanières et assure une
maturation progressive et homogène des raisins. La
circulation constante de l'air en provenance de l'océan
Atlantique tout proche préserve la santé des vignes
tout en maintenant l'acidité claire et la fraîcheur
naturelle des baies. Le sol du domaine possède une
origine géologique particulière et se compose d'une
superposition complexe de roches magmatiques et
métamorphiques, dont le gabbro, l'amphibolite et le
quartz. Ce sous-sol volcanique et minéral constitue la
base du style unique des vins, qui se caractérisent par
une structure minérale tendue et une touche
légèrement saline en finale. Au sein de l'appellation
Muscadet Côtes de Grandlieu, le cépage traditionnel
Melon de Bourgogne joue le rôle principal, mais la
famille Malidain élabore également d'expressifs
monocépages sous l'IGP Val de Loire. La durabilité et
le respect de l'écosystème sont au cœur de la gestion
du domaine, comme en témoigne la certification
officielle HVE (Haute Valeur Environnementale) pour
la biodiversité et la conduite écoresponsable du
vignoble. En cave, le domaine associe les techniques
de vinification modernes à la tradition française de
l'élevage sur lies, où le vin affine au contact des
levures fines. Cela confère aux vins des Vignobles
Malidain leur complexité caractéristique, une texture
raffinée ainsi qu'une expression fraîche et
authentique.

€9,70

€11,80

https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/malidain-mysterres-blanc-2023-75cl-bio-2330
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/malidain-mysterres-blanc-2023-75cl-bio-2330
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/malidain-le-demi-boeuf-pinot-noir-2023-75cl-2564
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop/malidain-le-demi-boeuf-pinot-noir-2023-75cl-2564
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=malidain&sortby=
https://www.ambrosiusshop.be/index.php/fr/shop?search=malidain&sortby=

